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Die schönsten Seiten Norderneys

NORDERNEYER ZEITUNG

Die Strandkörbe stehen
endlich wieder bereit

HERZLICH WILLKOMMEN
AUF NORDERNEY!

Der „Maatjesharing“ ist
beliebt wie eh und je

JUNGER HERING MIT
HOHEM 
SUCHTPOTENZIAL

      norderneyerzeitung
 

      norderneyerzeitung

Stadtwerke setzten
Arbeiten im Oktober fort

DER GLASFASER-AUSBAU
VERZÖGERT SICH
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Exklusive Apartments für individuelle Erholung

Genießen Sie Ihren Norderney-Aufenthalt im modernen  

Ambiente unseres Hauses. Wir verfügen insgesamt  

über neunzehn Appartements: 2-Zimmer- und  

3-Zimmer-Appartements mit gehobener Ausstattung.  

Diese sind hell und großzügig geschnitten und mit modernen  

Möbeln in mediterranen Farben eingerichtet.  

Alle Wohnungen sind barrierefrei und jedes Geschoss  

kann bequem mit dem Aufzug erreicht werden. 

Buchungsanfragen: 04932 / 16 46 oder 

Jann-Berghaus-Straße 22

www.boardinghaus-norderney.de

mindestens 1,50 m

→ Ausgenommen von dieser Regel sind nur Familien und Wohngemeinschaften.

Wenn unterwegs – 

dann mit Abstand!

auch in der Fussgängerzone

Tragen Sie Maske

dann mit Abstand!

Wenn unterwegs -



Norderneyer ZeitungSeite 3 Titelthema

JUNGER HERING MIT HOHEM 
SUCHTPOTENZIAL

Norderney/mr - Matjes sind Kult. Natürlich auch auf  

Norderney. In vielen Speiselokalen und Imbissen auf  der 

Insel werden sie angeboten - in den unterschiedlichsten 

Zubereitungsformen. Für die meisten Touristen sind sie ein 

„Muss“ während des Urlaubs. Mindestens einmal während 

der Ferien muss es Matjes geben. Auch der „eingeborene“ 

Insulaner kommt um den Omega-3-Klassiker von der 

Küste kaum herum. „Ein Leben ohne Fischbrötchen ist 

möglich – aber sinnlos“, stellt ein Werbetransparent in 

der Norderneyer Poststraße klar. Wie wahr. Denn: Ein 

Matjesbrötchen geht immer. Weil Matjes eben Kult sind.

Aber was sind eigentlich Matjes? Wikipedia beschreibt sie 

als „besonders milde, vor Erreichen der Geschlechtsreife 

verarbeitete Heringe, die im traditionellen Verfahren durch 

fischeigene Enzyme in einer Salzlake gereift sind. Der 
ursprüngliche Herstellungsprozess wurde im Mittelalter 
in den Niederlanden entwickelt.“ Und als „Holländischer 

Matjes“ seien Matjes als eine „garantiert traditionelle 

Spezialität registriert“.
Der deutsche Begriff Matjes stammt in der Tat vom 
niederländischen Maatjesharing ab. Dabei handelt es sich 

um eine begriffliche Abwandlung von Maagdenharing. 
Übersetzt bedeutet dies „Mädchenhering“ oder 
„Jungfrauenhering“ und deutet damit auf  die 

geschlechtliche Unreife der Heringe hin.

Wegen seines hohen Fettgehalts gilt Matjes als eine 

ausgesprochen gesunde Speise. Der hohe Anteil 

lebensnotwendiger Omega-3-Fettsäuren hat viele positive 

Wirkungen auf  den Körper. Zudem enthält Matjes Eiweiß, 

Vitamine, Mineralstoffe und Spurenelemente. 
Die Fischmanufaktur Deutsche See in Bremerhaven (www.

deutschesee.de, siehe auch Hintergrund) hat das „1 X 1 

des Matjes“ entwickelt. Hier wird der Matjes als eine 

  Weiter auf Seite 7

Der „Maatjesharing“ hat von seinem guten Ruf nichts eingebüßt 

Beliebt besonders in Tourismusregionen

Matjes. Heute so geschätzt wie vor vielen hundert Jahren.                                                                                        Foto: Die Deutsche See GmbH
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r Insel

Die jüngste Vergangenheit hat gezeigt, wie wichtig das 
Krankenhaus auf  Norderney nicht nur für die Gesundheit 

der Inselbevölkerung, sondern auch für den Tourismus 

als Haupterwerbsquelle ist. In dem Moment, wo eine 

gesundheitliche Versorgung nicht mehr gewährleistet 

werden kann, ist der Tourismus gefährdet. Der Rotary 

Club nahm dies zum Anlass, den Förderverein des 
Krankenhauses Norderney e.V. mit einer Mitgliedschaft 

zu unterstützen, die deutlich über dem Mindestbeitrag für 
Firmenmitgliedschaften liegt. Rotary Präsident Gunnar 

Majert sagte anerkennend: „Die Arbeit des Fördervereins 

kann man gar nicht hoch genug bewerten“. 

Norderney/LKA. Sie ist ein Dauerbrenner bei den 

Kindern und Jugendlichen im Landkreis Aurich: die 

Zeltfreizeit des Landkreises Aurich auf  Norderney. Auch 
in diesem Jahr war auf  der Insel wieder ein ebenso buntes 

wie lehrreiches Programm geplant. Daraus wird jedoch 

nichts. Aufgrund der Corona-Krise muss die Freizeit 
abgesagt werden. „Das tut uns sehr leid“, macht Leiter 

Jan-Hendrik Gastmann vom Amt für Kinder, Jugend und 

Familie des Landkreises deutlich. 

Seit Anfang April hatten sich etwa 40 Ehrenamtliche 

auf  die Zeltfreizeit im Juli und August vorbereitet. 
Themen für die einzelnen Durchgänge wurden festgelegt, 
Wochenpläne erstellt und viel Kreativität und Fleiß 

in die Vorbereitung investiert. Dies geschah nicht, wie 

sonst üblich, in gemeinsamen Seminaren, sondern - vor 

dem Corona-Hintergrund und den damit verbundenen 

Kontaktbeschränkungen - über digitale Plattformen. 

„Die Vorfreude auf  einen Sommer mit 270 Kindern 

in drei Altersgruppen war riesig. Obwohl alle wussten, 

dass es jederzeit zu einer Absage kommen könnte“, stellt 
Gastmann fest. Angesichts der aktuellen Situationen gebe 

es aber keine Möglichkeit, die Freizeit durchzuführen. 
„Wir richten den Blick jetzt nach vorne.“

ZELTFREIZEIT AUF NORDERNEY FÄLLT IN 

DIESEM JAHR AUS

ROTARY UNTERSTÜTZT 
INSELKRANKENHAUS

Der 1. Vorsitzenden des Fördervereins Lothar Graw (links) und der 

2. Vorsitzende Dr. Peter Oswald (rechts) bedankten sich beim Rotary-

Präsidenten Majert für die Unterstützung. 

MITTELSTRASSE VOLL GESPERRT

Norderney – Vermutlich bis zum 5. Juni ist die 
Mittelstraße wegen Arbeiten an Versorgungsleitungen in 

zwei Bauabschnitten voll gesperrt. Den Anliegern wird 
die Zufahrt über die Bülowallee gestattet. Umleitungen 

werden ausgeschildert. Da während der Bauphase die 

Entsorgungsfahrzeuge manche gesperrten Straßenteile 
nicht anfahren können, werden die Anlieger gebeten, 

ihre Müllbehälter an die nächste befahrbare Straße zur 
Abfuhr bereitzustellen, so die Stadtverwaltung.
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Norderney/red – Bereits seit zwölf  Jahren sind sie für 
die Musikauswahl und das Sounddesign der Milchbar 

verantwortlich. In der vergangenen Woche feierten Blank 

& Jones mit den Betreibern Jens und Marc Brune derweil 

ein besonderes Ereignis: Das neu erschienene Album der 

„Milchbar Seaside Season“ ist in den offiziellen Deutschen 
Compilation-Charts erstmals von Null auf  Platz eins 
eingestiegen. Auf  dem Konzept-Album befinden sich 
nicht nur fünf  neue Blank & Jones-Tracks, sondern auch 

exklusive Tracks von weiteren Independent Artists und 

Labels.  

Blank & Jones befinden sich seit mehr als 20 Jahren an der 
Spitze der weltweiten Elektrocharts. Mit ihrem eigenen 

„MILCHBAR SEASIDE SEASON 12“ 

SPRINGT AN DIE SPITZE

Norderney/red - Das Museum Nordseeheilbad 

Norderney wird ab dem 3. Juni wieder für den 

Besucherverkehr geöffnet. Die Öffnungszeiten sind 
zunächst auf  folgende drei Tage reduziert: Mittwoch bis 
Freitag 11 bis 17 Uhr. 

Mittlerweile dürfen Museen in Niedersachsen wieder 

öffnen, wenn entsprechende Maßnahmen zum Schutz 
der Besucher und der Mitarbeiter vor einer Infektion mit 

dem Coronavirus SARS-CoV-2 ergriffen wurden. Auch 
die Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter des Bademuseums 

Norderney sind aktuell dabei, diese Maßnahmen zum 

BADEMUSEUM ÖFFNET AM 3. JUNI

Label, Gastauftritten auf  der bekannten Café del Mar 

Compilation sowie bei Live-Auftritten an international 

bekannten Hotspots wie dem Café del Mar auf  Ibiza und 
der Buddha Bar in Dubai begeistern Piet Blank und Jaspa 

Jones Fans aus aller Welt. Neben ihrer Heimatstadt Köln 

fühlen sich die beiden Rheinländer inzwischen seit einem 
Jahrzehnt auf  Norderney zuhause.

Schutz vor Neuinfektionen mit dem Corona-Virus 
umzusetzen. 
Diese Maßnahmen betreffen unter anderem die 
Installation einer Spuckschutzscheibe am Tresen, 
Abstandsmarkierungen im Kassenbereich und eine 

Desinfektionsstation am Eingang des Museums.  Die 

maximal zulässige Personenzahl pro Ausstellungsraum 
beträgt zehn Quadratmeter Verkehrsfläche für eine 
Person. Der Mindestabstand zwischen den Besuchern 
beträgt eineinhalb Meter. Besucher müssen zudem wie im 
Einzelhandel eine Mund-Nase-Bedeckung tragen. 
Zur Verringerung der Infektionsgefahr bleiben bis auf  

Weiteres sämtliche kontaktintensive Ausstellungselemente 

und Vermittlungsangebote wie Touchbildschirme, 

Audiostationen, das Kino und die 

Audioguides abgeschaltet. Veranstaltungen 

(Führungen, Vorträge, Drucken Live, 

Bernsteinschleifen) bleiben weiterhin 

untersagt. 

„Wir hoffen, ab Juli die Öffnungszeiten 
wieder ausweiten zu können,“ so 
Museumsleiter Matthias Pausch.  

Wie bereits mitgeteilt, wird die aktuelle 

Sonderausstellung „Insel im Krieg. Die 

erweiterte Kinderlandverschickung 1941“ 

bis 5. Juli verlängert. Ab dem 12. Juli 
zeigt das Museum die Sonderausstellung 
„Brunnengeist und Wasserlinse. 

Trinkwassergewinnung und  -versorgung auf  

Norderney“ (ursprünglich für den 10. Mai 

vorgesehen). Eine Eröffnungsveranstaltung 
ist aktuell nicht möglich. 

Kult auf Norderney: Die Milchbar und die Musik von Blank & Jones. 

Foto: Dominik Koch

Meeresrauschen hören. 
Urlaub spüren. Zuhause fühlen.

Hinter Fewos am Meer steckt Stefan Schmidt, jung, dynamisch und traditionsbewusst.  

TYPISCH NORDSEE. SEHR NORDERNEY. TOTAL GEMÜTLICH UND MODERN.  

Jede unserer Ferienwohnungen wurde von uns mit viel Aufwand und Liebe zum Detail ein-

gerichtet. Jede Unterkunft hat ihren ganz eigenen Charme, ihre ganz eigenen Stärken.  

Alle Ferienwohnungen bieten entweder besonders schöne Aussichten oder liegen zentral.

Ferienwohnungen Stefan Schmidt

Lehmplackenweg 7

26160 Bad Zwischenahn

www.Fewos-am-Meer.com

Mieten@fewos-am-meer.com

0177/299 51 30
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Norderney/red – Der Ausbau des Glaserfasernetzes für 
superschnelles Internet auf  der Insel ist wegen der Corona-

Maßnahmen ins Stocken geraten. Deshalb muss der 

Terminplan geändert werden. „Uns ist die Entscheidung 

nicht leichtgefallen, aber durch die Unterbrechung 

aufgrund der behördlichen Restriktionen zur Vermeidung 
der Ausbreitung der Corona-Pandemie sahen wir leider 

keine andere Möglichkeit“, so Holger Schönemann, 

Geschäftsführer der Stadtwerke Norderney.

Nachdem die Planungen für den Ausbau des ersten 

Teilbereichs „Nordhelm-Siedlung“ Ende Februar 

abgeschlossen waren, wurden bis Mitte März 
Testgrabungen, insbesondere zur Begutachtung des 
Leerrohrsystems, durchgeführt. Anschließend war die 

Erschließung dieses Teilbereiches bis zum Baustopp 
durch die Lärmschutzverordnung Mitte Mai geplant. 
Genau Mitte März haben dann die Restriktionen durch 
die Corona-Pandemie zunächst zu einer vollständigen 
Einstellung aller Bauarbeiten am NyNET-Glasfasernetz 
geführt. 

Nachdem dann wieder die Lockerungen für das Betreten 

der Inseln und die Bauarbeiten in Kraft getreten waren, 

erfolgte eine Abstimmung mit allen Partnern zum weiteren 
Vorgehen. Dabei stellte sich heraus, dass zum Fortsetzen 
der Bauarbeiten eine Anlaufphase von zirka drei Wochen 
erforderlich ist, um Mensch und Geräte auf  die Insel zu 
schaffen. Dadurch wäre ein Ausbau eines Teilbereichs bis 
zum Inkrafttreten der Lärmschutzverordnung nicht mehr 
möglich gewesen. Aus diesem Grund wurde entschieden, 

den Ausbau ab Oktober 2020 fortzusetzen. In einem ersten 
Schritt soll dann – wie bisher bereits geplant - der Ausbau 

GLASFASER-
AUSBAU 
VERZÖGERT SICH

Norderneyer Stadtwerke setzen 
Arbeiten ab Oktober fort

in der Nordhelmsiedlung erfolgen.

Unabhängig davon werden die Stadtwerke Norderney 

bis zum 12. Juni zusätzliche Testgrabungen durchführen, 
um auch in anderen Teilbereichen das Leerrohrsystem zu 
sichten und begutachten. „Wir bedauern es sehr, dass sich 

dadurch der Wechsel zu unserem Highspeed Glasfasernetz 
NyNET verzögert und bitten unsere Kunden um Geduld“ 
betont Schönemann.

Bei Fragen zum Glasfaserausbau können Interessenten 
unter Telefon 04932/879-88 oder per Mail (glasfaser@

nynet.de) mit den Stadtwerken in Kontakt treten.

Wir müssen (noch) draußen bleiben. Der Ausbau des Glasfasernetztes 

auf Norderney verzögert sich.                                       Foto: Stadtwerke

ERSTKOMMUNION VERSCHOBEN 

Norderney - Eigentlich hätten am 3. Mai in der 

katholischen Kirchengemeinde St. Ludgerus 13 Kinder 

das Fest der Erstkommunion gefeiert. Der neue Termin 

wurde nach Beratungen im Vorstand des Gemeinderats 

auf  Samstag, 14. November, gelegt. „Wir hoffen, dass an 
diesem Termin ein Gottesdienst von dieser Art wieder 

möglich sein wird“, erklärt Gemeindeleiter Markus 

Fuhrmann. „Im Bistum Osnabrück, zu dem wir gehören, 
sind bis Ende August alle Feiern dieser Größenordnung 

abgesagt worden. Wie und wann wir in der nächsten Zeit 

wieder Gottesdienste feiern können, ist noch ungewiss. 

Ich rechne damit, in einigen Tagen dazu Informationen 
zu bekommen, denke aber auch, dass wir noch länger mit 
öffentlichen Gottesdiensten warten werden, auch wenn es 
rechtlich möglich sein sollte.“ 
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„traditionelle Fisch-Delikatesse“ bezeichnet. Deshalb sei 
es nicht verwunderlich, dass die bewährten Leckerbissen 

immer wieder neu interpretiert würden. Der Trend 

gehe heute unterdessen eindeutig hin zu kleinen und 
immer feineren Matjes-Delikatessen, die sich neben den 

Klassikern wie beispielsweise „Matjes Hausfrauen-Art“ 

etablierten. „Dazu zählen etwa Matjesspezialitäten, denen 
ausgefallene, feine Aromen wie beispielsweise Sherry eine 

ganz besondere Note verleihen oder auch Matjes-Sushi“, 
weiß Pressesprecherin Martina Buck. Außerdem: Die 

Deutsche See Manufaktur bekenne sich konsequent zur 
bestandserhaltenden Fischerei und führe deshalb bereits 

seit geraumer Zeit vom Marine Stewardship Council 

(MSC) zertifizierte Matjesprodukte im Sortiment. 
Aber wie verhält sich Sache denn nun genau? Ist der Matjes 

ein Hering oder nicht? Die Antwort auf  diese Frage lautet: 

Ja klar doch. Das Ding ist ein Hering. Allerdings wird nicht 

jeder Hering automatisch zum Matjes, „aber grundsätzlich 
und unumgänglich ist jeder Matjes ein Hering“, wird 

im 1 X 1 erklärt. Klassischerweise würden die Heringe 

nämlich nach dem Fang in den Monaten Mai, Juni und 

Juli zum Matjes veredelt, indem sie gekehlt, ausgenommen 
und gesalzen würden. „Das Einlegen in Salzlake lässt 
den Geschmack optimal reifen. Beim Kehlen werden die 

Kiemen und beim Ausnehmen die Innereien entfernt – 

lediglich die Bauchspeicheldrüse verbleibt im Fisch. Die 

in diesem Organ enthaltenen natürlichen Enzyme lassen 
das frische Fischfleisch der Heringe zum unvergleichlich 
zarten Matjes reifen“, erklären die Experten von Deutsche 
See. Mittlerweile werde diese traditionelle Methode 

durch zahlreiche Zubereitungsvariationen ergänzt, 
nämlich indem er auch mit Raucharoma veredelt oder 

variantenreich mit edlen Zutaten kombinierbar 

gemacht werde.

Das Hauptfanggebiet für Matjes-Heringe ist die zentrale 
Nordsee, aber auch andere Gebiete werden befischt, 
wie zum Beispiel die Nordküste vor Schottland oder die 
südlichen Gewässer Norwegens. Bester Matjes hat laut 

Deutsche See übrigens einen Fettgehalt von mindestens 

zwölf  bis zu 28 Prozent und gehört damit zu den 
fetthaltigsten Fischprodukten. Dabei handele es sich 

sowohl um die langkettigen ungesättigten Omega-3-

Fettsäuren als auch um einfach ungesättigte Fettsäuren.

Früher wurden Heringe nur deshalb in Salz eingelegt, 
weil sie so länger haltbar gemacht werden konnten, 

wissen die Manufakturspezialisten. Es wurde dabei 
wesentlich mehr Salz verwendet als bei der modernen 
Matjesherstellung. Deshalb musste er vor dem Verzehr 
auch erst gewässert werden, um ihn genießbar zu 

MATJES
Matjes schon seit dem Mittelalter in aller Munde 

Matjes mit Rote Bete, Birne & Ingwer          

Foto: Die Deutsche See GmbH

Titelthema - Fortsetzung
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www.tu-casa-immobilien.de

info@tu-casa-immobilien.de

0 49 32 / 99 11 766

Poststraße 4 · 26548 Norderney

Wo ist Ihr Platz am Meer?
www.tu-casa-immobilien.de

Tu Casa Urlaubsdomizile Norderney GbR

info@urlaubsdomizile-norderney.de 

0 49 32 / 934 90 17

www.urlaubsdomizile-norderney.de 
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machen. „Heute wird gerade so viel Salz verwendet, dass 
der Matjes seinen charakteristischen und aromatischen 

Geschmack erhält“, betont Martina Buck.

Und wer kennt das nicht: Ein Brötchen, einen leckeren 

Matjes und dann viele riesige Zwiebelringe obendrauf. 

Doch was sagen dazu die Experten? „Grundsätzlich ist die 
Kombination von Matjes und Zwiebeln schmackhaft. Da 

das Aroma von Matjes jedoch sehr empfindlich ist, sollte er 
nicht mit Zwiebeln bedeckt gelagert oder serviert werden 

– dies würde den feinen Geschmack des Fisches stören. 

Deswegen gilt: Matjes und Zwiebeln reicht man immer 

separat.“ Und außerdem: Schon beim Kauf  sollte darauf

Matjesbrötchen Nordseestyle                                                                                                                                  Foto: Die Deutsche See GmbH

Rezept-Tipp aus der Manufaktur Deutsche See: 

Matjes-Tatar auf  Rote-Beete-Carpaccio

2 Matjes Doppelfilets, 2 rote Beeten, 2 rote Zwiebeln, 1 EL 
Zucker, 2 EL dunkler Balsamico, 2 Gewürzgurken, 2 Schalotten, 
1 halber Bund Schnittlauch, 1 EL Rapsöl, Pfeffer, Salz.
Schritt 1: Rote Bete waschen, trocken tupfen und in Alufolie 
wickeln. Rote-Bete-      Päckchen im Backofen bei 180 Grad 
Celsius für zirka zwei Stunden garen.
Schritt 2: In der Zwischenzeit die Zwiebelmarmelade vorbereiten: 
Dafür Zwiebeln fein würfeln. Zucker in einem Topf  erhitzen und 
karamellisieren lassen. Mit Balsamicoessig ablöschen. Zwiebeln 

HINTERGRUND: 
DIE DEUTSCHE SEE GMBH

Die Deutsche See Fischmanufaktur ist ein Unternehmen 

mit langer

Erfahrung im nachhaltigen Einkauf  und der Verarbeitung 

von frischem Fisch und Meeresfrüchten. Der Namenszusatz 
„Fischmanufaktur“ verdeutlicht den Qualitätsanspruch des 
Unternehmens und die Handwerklichkeit seiner Produkte. 

Das Unternehmen beschäftigt etwa 1800 Mitarbeiterinnen 

und Mitarbeiter in rund 20 Niederlassungen. Jede 

Niederlassung betreut dabei ihre Kunden als regionales 

Kompetenzzentrum für Fisch. Seit November 2003 gehört 
die Feinkostmarke BEECK zu Deutsche See, seit 2011 die 
Ultrafrische-Marke city farming. 

Mit mehr als 35.000 Kunden aus Lebensmitteleinzelhandel 
und Gastronomie ist Deutsche See nach eigenen Angaben 

Marktführer für Fisch und Meeresfrüchte in Deutschland. 

Die Kunden auf  Norderney werden über die Niederlassung 

in Bremen betreut.

dazu geben und zirka 20 Minuten bei gelegentlichem Rühren 
einköcheln lassen.
Schritt 3: Kurz bevor die Rote Bete gar ist, das Matjestatar 
vorbereiten. Matjes, Gewürzgurken und Schalotten fein würfeln. 
Schnittlauch waschen, trocken schütteln und in feine Röllchen 
schneiden. Matjes, Gewürzgurken, Schalotten, Schnittlauch und 
Öl in einer Schüssel vermengen. Matjes-Tatar mit Salz und 
Pfeffer abschmecken.
Schritt 4: Rote Bete aus der Alufolie nehmen und kurz abkühlen 
lassen. Rote Bete schälen, in dünne Scheiben schneiden und 
flach auf  Teller auslegen. Matjestatar darauf  verteilen und mit 
Marmelade garnieren.

geachtet werden, dass der soeben erworbene Matjes schnell 

wieder an einen kühlen und dunklen Ort kommt. „Und 

auch bei der Zubereitung gilt: Die sensible Köstlichkeit 

nicht erwärmen oder gar mitgaren, sondern dem Gericht 

erst ganz am Schluss zufügen oder als Beilage reichen“, 
raten die Fachleute in Bremerhaven.

Und nun zum Finale. Im alten Stil genießt man Matjes so: 
Die Filets werden an der Schwanzflosse gefasst und über 
den Kopf  gehoben. Der Kopf  wird in den Nacken gelegt 

und dann lässt man den Matjes genüsslich in den Mund 

gleiten. Alternativ wird der Fisch einfach mit Messer und 

Gabel in mundgerechte Stücke geteilt. Guten Appetit!
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Dieser Beitrag gibt die Meinung der Staatsbad Norderney 

GmbH (im Sinne der Verantwortung nach dem Pressegesetz) 
wieder.

Die 
Strandkorbvermietung 
startet

SUMMERTIME@RENTNERBANK

Ehrlich gesagt finde ich es vollkommen richtig, dass 
es bis Ende August keine Großveranstaltungen 

geben darf. Man muss da ja auch mal der 

Regierung vertrauen, selbst wenn es noch so 

schwerfällt. Eigentlich hatte ich mich ja riesig 

auf  summertime@norderney gefreut, obwohl 

ich gar nicht wusste, wer DJ Felix Jaehn ist. Ich 

sag es äußerst ungern, aber womöglich liegt das 

am Geburtsjahrgang. Wenn du Jahrgang 57 bist 
und die Kinder aus dem Haus sind, dann stellen 

sich rein charttechnisch ein paar Defizite ein. Das 
ist nun mal so. Wie gut, dass ich meine Marlene 

habe. Die hat mir den jungen Mann dann mal 

gegoogled und ein Youtube-Video vorgespielt. 

Das fand ich so klasse, dass ich mir danach sein 

komplettes Quarantine-Festival reingezogen 
habe. Mann, wie das flasht!
Bei meinen Kumpels von der Rentnerbank kam 

ich mit dieser Musik gar nicht an. Fiete steht eher 

auf  so einen Mix zwischen Mungo Jerry und 
Heino, während ich ein alter Beatle bin. Wenn 

ich in der Badewanne singe, dann ruft Marlene 

jedes Mal „Let it be!“ Doch das nur am Rande.

Jedenfalls haben wir Rentnerbänkler 

beschlossen, in diesem Jahr unseren eigenen 

Musiksommer zu veranstalten. Unter dem 
Motto summertime@rentnerbank bauen wir 

Ende Juli am Nordstrand eine Bretterbude auf  

und machen unsere eigene Mucke. Thalasso-

Willi hat seinen Segen schon gegeben, Strom 

kriegen wir über ne Kabeltrommel vom 

Surfcafé. Fiete bringt seinen alten Plattenspieler 

mit, ich meine Quetschkommode; und dann 
geht die Post ab. Wir haben uns darauf  geeinigt, 

schwerpunktmäßig Tony Marshall und Rex 

Gildo zu spielen, für die Frauen Julio Iglesias. Ich 
bin sicher: Das flasht auch. DJ Felix Jaehn wäre 
sicher begeistert. 

Ihr könnt ja mal vorbeikommen. Aber denkt 

dran: Abstand halten!

Bis nächste Woche!

Euer Johnny!

JOHNNYS 
WOCHENBILANZ

Kaum dürfen die Touristen wieder auf  die Insel, eröffnet 
auch die Strandkorbvermietung. Bereits ab Donnerstag um 

10 Uhr können die Körbe an der Kaiserwiese wieder für den 

entspannten Tag an der Nordsee genutzt werden.
Unter Federführung von Heiko Wenzig und Heink Visser 
von der Staatsbad Norderney GmbH wurde umgehend mit 

den Umsetzungen begonnen, nachdem der Neustart des 
Tourismus auf  Norderney feststand. Jeder Strand braucht 

seine Vorbereitungszeit, um den Gästen die bekannte Qualität 
anbieten zu können – dieses Mal natürlich mit erweiterten 
Schutzmaßnahmen.
Nachdem die Korbvermietung an der Kaiserwiese nun starten 

kann, werden als nächstes das Westbad und im Anschluss der 

Nordstrand folgen. „Qualität und Sicherheit gehen natürlich 
vor, aber natürlich sind wir bestrebt, zeitnah auch die weiteren 
Strände öffnen zu können – auch um die Gäste auf  die 
weiteren Strände verteilen zu können“, so Heink Visser.
Die Miete eines Strandkorbs kann sowohl direkt am 

Strandabschnitt vorgenommen werden wie auch in der Tourist-

Information im Conversationshaus, z. B. für den Folgetag. Die 
weiß-blauen Logen am Meer erfreuen sich traditionell hoher 

Beliebtheit, da sie Schutz und Komfort vereinen.
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• Fahrstuhl
• behindertengerecht
• hell und freundlich

Eine Tagespflege befindet 
sich im Haus

Sehr schöne 2-Raum 
Wohnung 

Erstbezug zu verkaufen.

• Hausgeräte Kundendienst
• Kühlanlagen   • Wartung   • Instandsetzung 
• Verkauf  • Neubau- und Altbauinstallation

Ihre innovative, zuverlässige und 
kompetente Immobilien- und 

Hausverwaltung  
auf der Nordseeinsel Norderney.

  Für uns als Dienstleister im Immobiliensektor, 

stehen Sie als Eigentümer mit Ihrer Immobilie  

in unserem Mittelpunkt.

  Wir tragen dazu bei, den Wert Ihrer Immobilie 

zu sichern und zu erhalten.

  Wir sind für Sie jederzeit als Ihr zuverlässiger 

Ansprechpartner vor Ort.

Ney Immobilienservice GmbH
Immobilien- und Hausverwaltung

Poststraße 5 · 26548 Norderney

Telefon: 0 49 32 / 840 17-30

Telefax: 0 49 32 / 840 17-17

E-Mail: info@hausverwaltung-norderney.com

Ney Immobilienservice GmbH

www.hausverwaltung-norderney.com

MARIEN RESIDENZ

Schöne 2-Zimmer Wohnung 

als Anlageobjekt kaufen

Tel. 04932 - 935 29 05
info@nggenossenschaft.de

	
ladenlokal

beste lage  poststrasse 1

145 qm

kurzfristig freiwerdend

interessenten melden 

sich bei Tel. 

o4932 93 52 905



Jann Ennen

Ausgabe Frühling 2020

Norderney-Immobilien
informiert

Seit 30 Jahren auf Norderney

Norderney-Immobilien . Poststraße 5 . 26548 Norderney . Tel. 04932 - 3128 . Fax 04932 - 927 942 
www.norderney-immobilien.de    .    info@norderney-immobilien.com

Öffnung mit 
angezogener 
Handbremse

Die Insel zwischen Hoffnung 

und Skepsis

Auch wenn Ferienwohnungen wieder 

belegt werden dürfen, so gilt nach wie vor 

das von der Bundesregierung verhängte 

Kontaktverbot.

Das bedeutet, dass Familien und einzelne 
Paare uneingeschränkt zusammen 
wohnen und ausgehen dürfen. Auch zwei 
befreundete Paare bzw. zwei befreundete 
Familien werden keine Probleme 

bekommen.

Gänzlich abwegig ist der Gedanke an 
Gruppen und Clubs, die in aller Regel 
aus zahlreichen Einzelpersonen 
bestehen und aus unterschiedlichen 
Haushalten stammen. Derartige 

Gruppen laufen dem Gedanken der 

Eindämmung von Kontakten völlig 

zuwider. 

Auch wichtig ist die derzeitig gültige 
Praxis, dass Ferienwohnungen nur für 

mindestens 7 Tage belegt werden dürfen. 

Entsprechend stellt die Reederei Norden-

Frisia Rückfahrtickets mit einem frühesten 

Rückfahrdatum von 7 Tagen aus. Damit 

wird die Fluktuation auf  der Insel 

gering gehalten und der Tagestourismus 

unterbunden. 

Noch ist „Corona” nicht überstanden. Wir 

müssen nach vorne denken und uns für 

die nahe Zukunft gemeinsam bestmöglich 

vorbereiten und aufstellen. 

Wir suchen für vorgemerkte Kunden 

Wohn- und Geschäftshäuser

Mehrfamilienhäuser und 

Eigentumswohnungen

Rufen Sie mich an: 04932 - 3128

2-Raum-Wohnung in bester Stadtlage mit Balkon

Zentrumsnah in einer gepflegten Straße in unmittelbarer Strandnähe gelegen, haben 
Sie hier ganz kurze Wege zur Strandstraße, zur Promenade, zum Weststrand, den Cafés 
und Restaurants.

Im Eingangsbereich auf  der rechten Seite  befindet sich die hochwertige Küche. Die 
moderne Küche besitzt einen Geschirrspüler, 2 Platten Herd und hat eine schicke weiße 
Hochglanzfront.
Vom gemütlichen Wohn/Esszimmer gelangen Sie auf  den Balkon, der zum Sonnenbaden 
einlädt. Außerdem gelangen Sie vom Wohnzimmer in das lichtdurchflutete Schlafzimmer.
Die Wohnung ist komplett mit grauen modernen Fliesen gefliest.
Die Wohnung ist sehr  hochwertig und modern eingerichtet.

Kaufpreis 785.000 € 
Courtage: 5,95% incl. MwSt. vom Kaufpreis, im Erfolgsfall vom Käufer zu zahlen.

1-Raum-Wohnung in bester Lage 

Die  1-Raum-Wohnung  verfügt über einen großzügigen 
Wohn/Schlafraum mit einer Sitzecke, einem Doppelbett und 
einer Pantryküche. Das anliegende Badezimmer verfügt über 
eine Dusche und WC. Das Duschbad ist komplett gefliest 
und neuwertig.

Die einmalige Lage, direkt am Kurpark Norderneys gelegen, 

das gepflegte Erscheinungsbild des gesamten Hauses und die 
hochwertige Bauausführung tragen zur Einmaligkeit dieses 
Objektes bei.

Die gute Vermietbarkeit sichert eine hohe Rendite.

Kaufpreis:285.000 €
Courtage: 5,95% incl. MwSt. vom Kaufpreis, im Erfolgsfall vom 

	


